Corso di assaggio

IIIª festa dell’olio extra vergine di oliva novello Limbadi 25-26 ottobre 2008
Nell’ambito della IIIª edizione della festa dell’olio extra vergine di oliva novello, in  svolgimento  a Limbadi presso il Frantoio Mafrica il  26 ottobre prossimo, si effettuerà un mini corso di assaggio dell’olio extra vergine di oliva curato da esperti del settore. Durante il quale saranno  trattati i seguenti temi :
· Cenni sulle caratteristiche chimico fisiche dell’olio d’oliva – Influenza dei parametri chimico- fisici sulla qualità dell’olio extravergine d’oliva

· Cenni su la chimica dell’analisi sensoriale  - aromi e difetti dell’olio extravergine d’oliva

· Tecnica di degustazione 

· Assaggi guidati
A tutti i partecipanti sarà rilasciato un attestato di partecipazione.

Scheda di registrazione
nome _______________________________cognome____________________________________

via_________________________________citta____________________(____)cap_____________

tel__________________________________e-mail_______________________________________

FIRMA __________________________________
DATA _______________________
Scheda di registrazione da compilare è inviare  al fax 0963/889621
